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FERMENTADO EN BARRICA

VINEDO EDAD SUELOS VENDIMIA GRADO ALCOHOLICO

EL OBISPO Y LA CRUCICA, 80 ANOS CALIZO-ARCILLOSOS MANUAL 13% VOL

MUCIENTES
VARIEDADES DE UVA ELABORACION CONSERVACION
TEMPRANILLO 100 % MOSTO YEMA 10°C - 15°C

ALBILLO - VERDEJO FERMENTADO EN ROBLE AMERICANO Y CON CRIANZA EN FRANCES 9 MESES ALEJADO DE LA LUZ SOLAR
GARNACHA GRIS LA CRUCICA, FIELD BLEND PLANTADO EN 1945, SITUADO A 790 M DE ALTITUD

GARNACHA TINTA ROSADO CON GRAN POTENCIAL DE GUARDA
NOTA DE CATA MARIDAJE

<& FRESA INTENSO SORPRENDENTE CON ARROCES MARINEROS Y ATUN A
& FRAMBUESA, GROSELLA, CEREZA, HINOJO, VAINILLA Y LIGERO TOSTADO LA BRASA. ALCANZA A COMBINAR CARNES DE CAZA
<> RECUERDOS DE CARAMELO DE FRESA Y NATA, FRESCO Y REDONDO, CON COMO FAISAN O PERDIZ. LOS PATES Y CHOCOLATES
ESTRUCTURA Y ELEGANCIA COMPLEMENTAN SU VERSATILIDAD

CONSUMO LOGISTICA \”

Servir a 10-12°C Presentacidn: Cajas de 6 botellas #
Consumir en 3-5 afios tras su elaboracién Tapon natural _S_IR__VEGAN

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

e Mejor Rosado de Castillay Ledn - Concurso Vino del Museo, Museo Provincial del Vino
e Medalla de Oro - Concurso Mundial de Bruselas 2024

e 91 puntos - Guia Pefiin 2024 (cata 2023)

e Medalla de Oro - Concurso Mundial de Bruselas 2023

e Premio Revelacion - Mejor Rosado de Espafia

e Medalla de Oro - Concurso Mundial de Bruselas 2022

* La afiada premiada corresponde a dos afios anteriores al afio de celebracién del concurso, ya que, debido a su proceso de crianza, este vino se comercializa aproximadamente 15 meses después de su elaboracion

ERMENTADO EN BARRICA
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