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Agalen LIALA ESPUMOSO ALBILLO

I DANIELA SELECCION - BRUT NATURE
VINEDO EDAD SUELOS VENDIMIA GRADO ALCOHOLICO | PRODUCCION
EL MIRADOR Y EL LOMO, 68 ANOS CALIZO-PEDREGOSOS MANUAL 13% VOL LIMITADA
MUCIENTES
VARIEDADES DE UVA ELABORACION CONSERVACION
ALBILLO MAYOR VINO BASE ELABORADO CON 100% MOSTO YEMA, SIGUIENDO EL METODO 10°C - 15°C
TRADICIONAL. TRABAJO SOBRE LiAS EN DEPOSITO DE HORMIGON DURANTE 4 MESES ALEJADO DE LA LUZ SOLAR

MESES.DOSIFICACION ELABORADA CON EL PROPIO ESPUMOSO.

ANTES DE LA SEGUNDA FERMENTACION EN BOTELLA. CRIANZA EN RIMA DURANTE 14

NOTA DE CATA

< COLOR PAJIZO PALIDO CON REFLEJOS ACERADOS

[\ FLORES BLANCAS, CiTRICOS FRESCOS Y UN DELICADO FONDO DE BRIOCHE

<> FRESCO, ELEGANTE Y VIBRANTE EN LA ENTRADA. BURBUJA FINA Y PERSISTENTE,
FINAL LARGO, LIMPIO Y EQUILIBRADO, MARCADO POR LA FRESCURA, LA
CREMOSIDAD Y LA PUREZA VARIETAL DE LA ALBILLO

MARIDAJE

EXPRESA PLENAMENTE SU PERSONALIDAD CUANDO
ES DISFRUTADO POR Si SOLO. TAMBIEN ACOMPARNA
PERFECTAMENTE APERITIVOS, OSTRAS, MARISCOS,
PESCADOS BLANCOS, SUSHI, ARROCES LIGEROS Y
QUESOS SUAVES.

ARMONIZA CON PLATOS DE COCINA MEDITERRANEA
Y ELABORACIONES DELICADAS.

CONSUMO LOGISTICA \”
Servir a 8-10°C Presentacion: Cajas de 6 botellas 4
Consumir en 5 afos tras su elaboracién Tapén natural spark SIR VEGAN

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

Nuevo lanzamiento
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