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cigaigs 50 VENDIMIAS 2014

VINEDO EDAD SUELOS VENDIMIA GRADO ALCOHOLICO PRODUCCION

LA GIGANTA Y LAS ANDALIAS, 110 ANOS CALIZO-PEDREGOSOS MANUAL 13% VOL LIMITADA

MUCIENTES

VARIEDADES DE UVA ELABORACION CONSERVACION

TEMPRANILLO UVA SELECCIONADA A MANO EN EL VINEDO. ELABORADO EN ANADAS EXCEPCIONALES 10°C - 15°C
FERMENTACION EN BARRICAS DE 500L CON BOCA DE ACERO INOXIDABLE ALEJADO DE LA LUZ SOLAR

FERMENTACION MALOLACTICA EN BARRICA DE ROBLE AMERICANO DE 500L
CRIANZA DE 33 MESES EN BARRICA NUEVA DE ROBLE FRANCES
LANZADO AL MERCADO TRAS UNA LARGA GUARDA DE AL MENOS 6 ANOS

NOTA DE CATA MARIDAJE
& ROJO PROFUNDO ARMONIZA CON CARNES ASADAS Y A LA BRASA,
[\ FRUTA MADURA, CRIANZA ELEGANTE Y GRAN PROFUNDIDAD AROMATICA CARNES ROJAS Y GUISOS DE LARGA COCCION.
<> ESTRUCTURADO, POTENTE Y EQUILIBRADO, CON LARGO RECORRIDO Y FINAL ACOMPANA ESPECIALMENTE BIEN LA CAZA
PERSISTENTE MAYOR. REALZA AVES COMO PATO O PICHON,
ASi COMO QUESOS CURADOS

CONSUMO LOGISTICA \”

Servir a 16-18°C Presentacion: Cajas de 6 botellas ”
Consumir en 20 ainos tras su elaboracién Tapén natural SIR VEGAN

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS
e 93 puntos - Guia Pefiin 2021 (afiada 2014)
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En 2009 Sinforiano cumple 69 afflos y su vendimia numero 50




